naturalne pasty orzechowe do lodow i cukiernictwa

gechy nitbvalfe

LODZIARNIA

LODY PISTACJA IRAN

SKLADNIKI ILOSCE JEDNOSTKA
BAZA MLECZNA 1000 g
PASTA PISTACIA 100% 100 g
DEKSTROZA 15 g
sSOL 3,5 g

SPOSOB WYKONANIA

Paste orzechowa zalac¢ ciepta baza mleczna. Dodac¢ pozostate sktadniki, zblendowac i
odstawi¢ na minimum 15 minut.

Polecane variegatto: orzeszki pistacjowe, biata czekolada;
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